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更多內容，請上吉偉官網或洽各地區專線，由專人為您服務，謝謝！ 

尊敬的讀者， 
         我們期待購買的食物，美味，健康，安全，實惠。 製造商與政府努力確保的這些方向，正是我們消費者應該
得到的。本期中列出的GC / MS和LC / MS應用基於食品安全和風味分析，基於自動化樣品製備和無溶劑或溶劑濃
縮分析物濃度技術。希望下列檢驗方法符合你的需求。更多領域應用資訊可以在GERSTEL網站上找到。我們歡迎 
您的建議和回饋。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

通過GC-MS基於常用方法ISO 18363-1，AOCS Cd 29c-13和DGF C-VI 18（10），全面自動測定食用油中的3-
MCPD和Glycidol 
通過GC-MS自動測定食用油中的3-MCPD和Glycidol。使用標準MSD蒸發步驟有助於達到所需的LODs，同時除去
過量的衍生化試劑，以提高正常執行時間和穩定性。 
 
 
通過固相萃取（SPE）-LC-MS / MS自動測定釀造咖啡樣品中的丙烯醯胺 
用於測定手動沖泡咖啡中丙烯醯胺的SPE方法是自動化的。新鮮釀造的綠色（未焙烤）咖啡中製備的校準標準產生
良好的線性和精確度。 
 
 
通過兩步多變數方法（MVM）提供在麵包中的芳香化合物的表徵 
基於動態頂空分析（DHS）分析的雙步多揮發物方法（MVM）提供了在寬範圍極性下均勻濃縮芳香化合物的表徵，
同時消除乙醇和水。分析麵包樣品。 

使用攪拌棒吸附萃取（SBSE）結合熱解吸GC-MS對椰子水產品進行定性分析 
通過攪拌棒吸附萃取（SBSE）-TD-GC-MS，在椰子水產品中成功測定了風味化合物，異味，農藥，抗氧化劑和
從包裝材料遷移的化合物。 
 
 
使用切片微型樣品瓶通過直接熱解吸GC-MS法分析食用油中的芳香化合物 
通過一次性微型樣品瓶中的直接熱解吸法測定，來自不飽和脂肪酸降解的食用油異味氣體，己醛，2-（E） - 壬
烯醛和2,4-（E，E） - 癸二烯醛。 

 

http://www.gerstel.com/pdf/
http://www.systematic.com.tw/OIA-4660PT_big5.html
http://www.systematic.com.tw/GC Columns_big5.html
http://www.systematic.com.tw/F DGSi- WM-H2_big5.html
http://www.systematic.com.tw/FRONTIER LAB-PYROLYZER_big5.html
http://www.systematic.com.tw/J2-SPEi_big5.html
http://www.systematic.com.tw/NIC-MA3000_big5.html
http://www.systematic.com.tw/Preekem-TOPEX_big5.html
http://www.systematic.com.tw/Wyatt-LIGHT SCATTERING_big5.html
http://www.systematic.com.tw/Da Vinci-LGI_big5.html

